Menu settbmana / Wochen-Menue / Weeks Mewnue
07.06.2010 - 13.06.2010

Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi Venerdi Sabato Domenica
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday Sunday
i Sformato di Bietole Involtini di Carasau e Affettati misti Canu Flan di Zucchine e Quiche di Cavolfiore e CENA SARDA Tortino di Verdure
™R Pecorino R Ricotta Zafferano Antipasti di Casa R
Spaghetti con Verza e (' Maloreddus al Ragu ™R (C ™R Risotto alle Erbe di
Carote Ravioli con Verdure R Melanzane all Lasagne al Pesto Zuppa Gallurese Sardegna
&R ™ Costate all Griglia Parmigiana ™ Gnocchetti ™
Salsiccia al Forno con Formaggio al Forno R (C°4 Polpette con Bietole e e Ravioli Feftine con Pomodoro
Patate (4 Seadas Involtini di Manzo Capperi (C e Capperi
(4 Spuma di Cioccolato e (c'4 (C:4 Porcetto e Agnello allo R
Mousse di Vaniglia e Arance Torta al Cioccolato Crema di Joghurt e spiedo Spuma di Ricotta
Pinoli Mirto (C
Dolci di Casa
™ | souffle aus Mangold Carasau-Raéllichen mit Gemische Zucchini-Flan mit Blumenkohl-Quiche mit |  SARDISCHES MENUE GemUsetortchen
™R Schafskase Aufschnittplatte Canu Ricotta Safran Vorspeisen nach Art ™R
Spaghefti mit Wirsing ™ (C xR (C des Hauses sardisches
und Karotten Ravioli auf Gemuse Maloreddus mit Ragout Auberginen alla Pesto-Lasagne (4 Frohlingskr&uter-Risofto
R R lC:4 Parmigiana R Zuppa Gallurese lC: 4
Salsiccia aus dem Ofen Ofenkéuse Gegrillte Steaks e Hackfleischbdllchen mit Gnocchetti und Schnitzelchen mit
mit Kartoffeln R & Rindfleischrélichen Mangold und Kapern Ravioli Tomaten und Kapern
(e Schookoladenschaum Seadas ™R ™R (C (C°1
VanilleMousse mit mit Orangen Schokoladentorte Joghurt-Creme mit Spanferkel und Lamm Ricottaschaum
Pinienkernen Mirto vom Girill
(O
Nachspeise nach Art
des Hauses

Unsere Tagesmenues bieten wir Innen fUr 25,-- Euro pro Person - incl. Getrénke (Wasser,Hauswein, hausgemachte LikdrspezialitGten, Kaffee)

I Menu del Giorno costa 25,-- Euro a Persona - incl. Bevande (Acqua, Vino, Caffé e Liquori fattiin Casal)

Sardisches Menue: unsere HausspezialitGten aus gemischten Vorspeisen, den Top-Primi's Nordsardiniens wie z.B. Zuppa Gallurese (Zuppa Cuata), Ravioli und unseren Highlights — Gber
dem offenen Feuer in der Pinetta gegrillt: Porcetto Sardo (Spanferkel) & Lamm mit Beilagen, Salat oder Backofenkartoffeln, Nachspeise (Taglich nur nach Reservierung — oder jeden
Samstag - pro Person 35,-- Euro incl. Getrénke, Hauswein, hausgemachten LikorspezialitGten, Kaffee

Menu sardo: include antipasti misti, i fop Primi della Gallura: Zuppa Gallurese (Zuppa Cuata), ravioli, Gnocchetti e — Porcetto Sardo (maialino) e agnello con verdure allo spiedo,
insalata o patate al forno, dessert (solo su prenotazione - o ogni Sabato - a persona 35, - Euro bevande incluse, vino della casa, liquore specialita fatte in casa, caffé

Agriturismo Canu - Loc. Canu (Str. Arzachena - Luogosanto) — 1-07020 Luogosanto — Prenotazioni - +39/331 584 6991 www.agriturismocanu.com
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